


Historie

Bourbon je americky alkoholicky napoj, ktery se vyrabi prevaznée z kukurice.
Jeznamy svou charakteristickou chuti, ktera je casto popisovana jako sladka
a plna. Historie bourbonu je uzce spjata s kulturnim dédictvim Spojenych
statq, zejména s regionem Kentucky, kde tento napoj vznikl.

Pavod bourbonu:

I Rdyz presny puvod burbonu neni zcela jasny, vétsina historiku souhlast, Ze
vznikl ve 30. letech 18. stoleti vamerickych koloniich. Ndazev bourbon je odvozen od
Bourbon County v Kentucky, které bylo pojmenovdano podle francouzské kRrdlovskeé
rodiny Bourbonu. Prdvé v této oblasti se zacali destilatéri zamérovat na vyrobu
whisky, kterd se stala zndmd po celém svété.

Vyznam Kentucky:

I kdyz bourbon neni vyhradné vyrdbén pouze v Kentucky, prdvé tento stdt se stal
jeho synonymem diky idedlnim podminkdm pro vyrobu. Kentucky md vynikajict
vodni zdroje a klima, které jsou pro jeho vyrobu velmi priznivé. DulezZitou roli
hraje i puda, Rterd je bohatd na minerdly, coZ pozitivné ovliviiuje chut findlntho
ndpoje.

Oficialni definice bourbonu:

V roce 1964, po nékolika desetiletich rustu popularity, byl tento ndpoj oficidlné
uzndn americkym kongresem jako ndrodni destildt Spojenych stdati. Aby mohl byt
napoj oznacen jako bourbon, musi spliovat nékolik prisnych pravidel.

Nejvyznamnéjsimi jsou:

- obsah minimdlné 51 % kukuftice

- minimdlné 40 % alkoholu

- zrdni v novych vypdlenych dubovych sudech

(doddvd mu charakteristickou chut a barvu)

- vyrobeny na uzemi USA

- Pro EU plati pouze, Ze ndpoj oznaceny jako Bourbon musi byt vyrobeny v USA.



Zakladni Rozdéleni
Bourbonu /Americké produhkce
Whiskey, Whishy

Straith Bourbon

Must zrdt v novych vypdlenych dubovych sudech minimdlné po dobu dvou let.
Jinak plati definice Bourbonu.

Tennessee Whiskey

LiSt se procesem vyroby. Po destilaci je pred stacenim do sudu filtrovdan v kddich
pres drfevéné uhli. Tim jsou odstranovdny hrubé elementy cerstvého destildtu.

Corn Whiskey

Na vyrobu je nutné pouzit minimdlné 80 % kukurice, nemusi byt starfena v novych
vypdlenych sudech. Tim pddem pro ni neplati ani narizeni o minimdlni dobé
zrdni. Casto se tak proddvd ¢erstvd a prizraénd. Pokud se nechdvd zrdt, byvd to
obvykle spi§ mésice nez roky.

RYE Whiskey

Podle zdkona musi obili do Zitné whiskey obsahovat alespon 51 % zZita, ddle se
pouziva kRukurice a sladovy jecmen. Stejné jako bourbon musi zrdt nejméné dva
roky v novych vypalovanych dubovych sudech.

Blended Whiskey

Vznika michdnim mnoha druhu whiskey z nékolika paliren. Uvddi se, Ze vétSina
blended whiskey vznikne michdnim 10 aZ 50 riznych whiskey.









Vyuziti v gastronomii:

Bourbon je nejen oblibeny na piti, ale také se stdle vice pouzivad
v gastronomii. Mnoho restauraci a bart experimentuje s bourbonem
v kRoktejlech, marindddch, dezertech.. Jeho bohatd chut a aroma
doddvaji pokrmim a ndpojum novy rozmér.

Bourbon je zdakladem mnoha populdrnich koktejli.

Nejznaméjsi jsou:
Old Fashioned

- Kombinace bourbonu, cukru, angostury a pomerancové kury. Tento
kRoktejl je povazovdn za Rlasiku mezi ndapoji s whisky.

Mint Julep
- bourbon, mdta, cukrovy sirup a led. Tento ndpoj je tradicné spojen
s jiznimi staty USA, zejména s Roriskymi dostihy Kentucky Derby.

Whiskey Sour
bourbon, citronovd $tdva, cukrovy sirup a vajeé¢ny bilek. Tento
kRoktejl je osvéZujicl a vyvdazeny.



-~ Mzzmz

Marinady
- Bourbon se c¢asto pouzivd v marindddch na maso, kRde
prispivd kR bohaté chuti.

Omacky
- Bourbonové omdcékRy na bazi masla a vyvaru jsou oblibené
ke steakiim a pedenym masum.

Dezerty

- Bourbon se takRé pouziva v dezertech, napriklad
v Cokolddovych nebo orechovych kolac¢ich. Zajimavou
variantou je bourbonovy karamel nebo bourbonovy
jableény koldé.

Grilované maso
- bourbon a grilované steaky nebo veprova Zebirka tvorti
vynikajici pdr diky silnym chutim.

Sladkd jidla
- bourbon se skvéle hodi k ¢cokoladovym pokrmum, orechum,
ale i ke Rlasickym kolacum jako je pecan pie (pekanovy koldc).



