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Vyroba

Jeho vyroba je pomérné slozity proces, Rtery zahrnuje destilaci a maceraci bylin,
kRotfeni a zejména jalovce. Existuji ruzné metody vyroby, ale zdkladni proces
vypadad takto:

Zakladni suroviny:

AlRohol:

Zdkladni alkohol pro vyrobu ginu je zemédélsky neutrdlni alkohol, Rktery je
vyrdbén prevdazné z obili, cukrové fepy nebo dalsich plodin. Tento alkohol ma
velmi nizkou chutovou charakteristiku, coz znamend, Ze je vybornym nosicem
chuti a aroma veskerych pouzitych bylin.

Jalovec:
Jalovec je hlavni slozkou, kRterd ddvd ginu jeho charakteristickou chut. Pouzivaji
se zralé bobule jalovce, kRteré se priddvaji jako jedna z bylin.

Dalsi botanicals:

Kromé jalovce se priddvaji i dalsi bylinky a kofent, tzv. botanicals, mezi které
patifi napriklad kRoriandr, andélika, lékRoTFice, citrusové kury, fenykl, levandule
nebo pepr. Pomér téchto ingredienci urcuje findlni chutovy profil.

Macerace, infuze a redestilace:

Macerace znamend namaceni bylin a kofeni do alkoholu na nékolik dni aZ tgdnu.
Zpusoby ochuceni ginu:

Cold coumpounding
K lihu se za studena pridaji botanicals nebo jejich esence a oleje.

Racking
Pytel s botanicals se umisti do Sije destila¢niho zafizeni a prochdzejici alkoholové
pdry se v tomto misté o tyto botanicals infuzuji.

Steeping
Botanicals se smichaji s neutralnim alkoholem a po té se tento macerdt redestiluje.
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Zjemnéni a lahvovanti:

Po destilaci se gin c¢asto fedi vodou na pozadovanou silu, kterd obvykle byva
mezi 40-47 % alkoholu. Poté se gin filtruje a lahvuje. Nékteré varianty mohou
prochdzet jesté dalsimi upravami, jako je priddni citrusovych nebo jinych slozek.



Rozdéleni ginu




Gin a tonic

Nejznamejsi zpusob RkRonzumace ginu je v koktejlu Gin and tonic. Tento
napoj je osvézujict, lehky a velmi oblibeny na celém svété. Michdni tohoto
kRoktejlu bylo zavedeno armddou Britské Vychodoindické spolecénosti. Chinin
byl v kombinaci s vodou pouzivan jako prevence proti onemocnéni maldrit.
Tento ndpoj byl vsSak velice silny a horky, proto se pridaval gin, aby byla
chut prijatelnéjsi.







Gin je skvélym spoleénikem kR riznym pokrmum. Napriklad
kR morskym plodum, jako jsou ustrice nebo krevety, nebo k
jemneéjsim masum, napriklad kureti nebo jehnéc¢imu. Jeho
osvézujici charakter se hodi i kR pikantnimu jidlu, jako je
indickd nebo thajskd kuchyné.

Gin je fascinujici ndpoj, Rtery ma bohatou historii a stdle
se vyviji. Jeho Siroké vyuziti v gastronomii i Roktejloveée
Rulture ho ¢ini nepostradatelnym v modernim svété ndpoju.



