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Mezcal, tradiční duch Mexika

Mezcal, řemeslný destilát vyrobený z agáve, je víc než jen nápoj; představuje 
staletí tradice, kulturní význam a  řemeslo. S  kořeny sahajícími tisíce let 
zpět se mezcal vyvinul z  posvátného domorodého nápoje v  mezinárodně 
oslavovanou lihovinu. Tento průvodce zkoumá jeho bohatou historii, výrobní 
proces, regionální variace a rostoucí vliv ve světě mixologie a kulinářského 
umění.



Historie Mezcalu

P o u ž í v á n í  a g á v e  v  m e x i c k é  k u l t u ř e  s e  d a t u j e  d o  d o b y  p ř e d  v í c e  n e ž  4  0 0 0  l e t y . 
D o m o r o d é  c i v i l i z a c e  j a k o  Z a p o t é k o v é  a   M i x t é k o v é  u c t í v a l i  r o s t l i n u  a g á v e 
a   v y u ž í v a l i  j i  j a k o  p o t r a v u ,  v l á k n i n u  a   f e r m e n t o v a n é  n á p o j e ,  j a k o  j e  p u l q u e . 
K o l e m  r o k u  3  0 0 0  p ř e d  n a š í m  l e t o p o č t e m  o b j e v i l y  r a n é  m e z o a m e r i c k é  k u l t u r y 
f e r m e n t a č n í  t e c h n i k y ,  k t e r é  n a k o n e c  v e d l y  k   p r i m i t i v n í  v ý r o b ě  a l k o h o l u .

S   p ř í c h o d e m  š p a n ě l s k ý c h  d o b y v a t e l ů  v   1 6 .  s t o l e t í  b y l y  j i ž  z n á m é  d e s t i l a č n í 
t e c h n i k y  z a v e d e n y  d o  M e x i k a .  N ě k t e ř í  h i s t o r i c i  t a k é  p ř i p i s u j í  z á s l u h y 
f i l i p í n s k ý m  p ř i s t ě h o v a l c ů m ,  k t e ř í  d o r a z i l i  p r o s t ř e d n i c t v í m  o b c h o d u ,  z a  t o , 
ž e  p ř i n e s l i  z n a l o s t i  o   d e s t i l a c i  p o u ž í v a n é  p ř i  v ý r o b ě  k o k o s o v ý c h  l i h o v i n . 
T y t o  m e t o d y  b y l y  p ř i z p ů s o b e n y  r o s t l i n ě  a g á v e ,  c o ž  v e d l o  k  v y t v o ř e n í  t o h o ,  c o 
d n e s  z n á m e  j a k o  m e z c a l .  N e j s t a r š í  z d o k u m e n t o v a n á  z m í n k a  o   d e s t i l o v a n é m 
a g á v e  p o c h á z í  z   r o k u  1 6 1 9 ,  k d y  š p a n ě l s k ý  d u c h o v n í  D o m i n g o  L á z a r o  d e 
A r r e g u i  z a z n a m e n a l  d o m o r o d é  n á r o d y  p r o d u k u j í c í  m e x c a l e s .

V   1 9 .  s t o l e t í  s e  v ý r o b a  m e z c a l u  r o z š í ř i l a  p o  c e l é m  M e x i k u  a   r ů z n é  r e g i o n y 
s i  v y v í j e l y  j e d i n e č n é  s t y l y .  V   p o l o v i n ě  2 0 .  s t o l e t í  v š a k  p ř í l i v  n e k v a l i t n í c h 
n a p o d o b e n i n  o h r o z i l  p r a v o s t  M e z c a l u .  N a  o c h r a n u  t r a d i č n í c h  v ý r o b c ů 
a   z a j i š t ě n í  k v a l i t y  z a v e d l a  m e x i c k á  v l á d a  v   r o c e  1 9 9 4  o z n a č e n í  o c h r a n y 
p ů v o d u  p r o  M e z c a l  ( D e n o m i n a c i ó n  d e  O r i g e n ) .  R e g u l a č n í  r a d a  p r o  M e z c a l 
( C O M E R C A M )  n y n í  d o h l í ž í  n a  c e r t i f i k a c i ,  k t e r á  z a j i š ť u j e  d o d r ž o v á n í  t r a d i č n í c h 
v ý r o b n í c h  m e t o d  a   r e g i o n á l n í  p r a v o s t .

Z á j e m  o  M e z c a l  a  d e s t i l á t y  z  a g a v e  v  s o u č a s n é  d o b ě  r o s t e ,  c o ž  v e d e  k  i n o v a c í m 
a   e x p e r i m e n t ů m  p ř i  j e h o  v ý r o b ě  a   k   r o z m a c h u  m e z c a l o v ý c h  d e s t i l e r i í . 
D e s t i l a t é ř i  s t á l e  č a s t ě j i  z k o u š í  n o v é  o d r ů d y  a g á v e  a   v ý r o b n í  t e c h n i k y ,  c o ž 
p ř i s p í v á  k   r o z m a n i t o s t i  c h u t í  a   s t y l ů  m e z c a l u .

S t a r o v ě k ý  p ů v o d  a   d o m o r o d é  t r a d i c e

Š p a n ě l s k ý  v l i v  a   z a v e d e n í  d e s t i l a c e

E x p a n z e  a   r e g u l a c e  1 9 .  a   2 0 .  s t o l e t í



Z á k l a d n í  s l o ž k o u  m e z c a l u  j e  a g á v e ,  p ř i  v ý r o b ě  s e  p o u ž í v á  v í c e  n e ž  4 5  u z n á v a n ý c h 
o d r ů d .  N e j b ě ž n ě j š í  j e  E s p a d í n  (A g a v e  a n g u s t i f o l i a ) ,  k t e r ý  t v o ř í  k o l e m  8 6  % 
p r o d u k c e  m e z c a l u .  J i n é  o d r ů d y ,  j a k o  j e  T o b a l á ,  C u p r e a t a  a   S a l m i a n a ,  d o d á v a j í 
o d l i š n é  c h u t i .

S k l i z eň ,  k t e rou  ru čn ě  p ro vádě j í  z ku š en í  j ima d ore s ,  z ah rnu j e  od s t ran ěn í  l i s t ů ,  aby  s e 
odha l i l a  p iña ,  j á d ro  ro s t l i n y ,  k t e r é  o b sahu j e  c ukry  n e zby tn é  p ro  f e rmen ta c i  a  d e s t i l a c i .

Výrobní proces

T r a d i č n í  v ý r o b a  m e z c a l u  z a h r n u j e  p o m a l é  p r a ž e n í  a g á v e  v   p o d z e m n í c h  j á m á c h 
v y l o ž e n ý c h  l á v o v ý m i  k a m e n y .  T e n t o  p r o c e s  k a r a m e l i z u j e  c u k r y  a   d o d á v á  m e z c a l u 
c h a r a k t e r i s t i c k o u  k o u ř o v o u  c h u ť .  N ě k t e r é  m o d e r n í  l i h o v a r y  p o u ž í v a j í  n a d z e m n í 
p e c e ,  c o ž  m á  z a  n á s l e d e k  j e m n ě j š í  c h u ť o v ý  p r o f i l .  T e p e l n á  ú p r a v a  m á  k l í č o v ý  v l i v  n a 
k o n e č n o u  c h u ť  m e z c a l u ,  p r o t o ž e  t e n t o  p r o c e s  o v l i v ň u j e  o b s a h  c u k r ů  a   a r o m a t i c k é 
l á t k y  v   j á d r e c h .

P o  u p r a ž e n í  s e  a g á v e  r o z d r t í ,  a b y  s e  e x t r a h o v a l a  š ť á v a ,  z n á m á  j a k o  m o s t o .  T r a d i č n ě 
s e  d r c e n í  p r o v á d ě l o  p o m o c í  k a m e n n ý c h  m l ý n ů  ( T a h o n a  w h e e l )  p o h á n ě n ý c h  k o ň m i 
n e b o  v o l y ,  a l e  m o d e r n í  t e c h n i k y  z a h r n u j í  m e c h a n i c k é  d r t i č e .  M o s t o  j e  n á s l e d n ě 
p ř e m í s t ě n o  d o  n á d o b  k  f e r m e n t a c i ,  p ř i  k t e r é  k v a s i n k y  p ř e m ě ň u j í  c u k r y  n a  a l k o h o l . 
T r a d i č n ě  j s o u  f e r m e n t a č n í  n á d o b y  v y r o b e n y  z e  d ř e v a  n e b o  j s o u  h l i n ě n é ,  c o ž 
p ř i s p í v á  k   j e d i n e č n é m u  c h a r a k t e r u  f e r m e n t a c e .  F e r m e n t a c e  m ů ž e  t r v a t  a ž  n ě k o l i k 
d n í  a   v y t v á ř í  t z v .  p u l q u e ,  c o ž  j e  l e h k ý  a l k o h o l i c k ý  n á p o j .

F e r m e n t o v a n ý  m o s t o  p r o c h á z í  d v ě m a  d e s t i l a c e m i   –  P r v n í  d e s t i l a c e ,  z n á m á  j a k o 
o r d i n a r i o  j e  n á s l e d o v á n a  d r u h o u  d e s t i l a c í ,  p ř i  n í ž  s e  o d s t r a ň u j í  n e č i s t o t y  a  v z n i k á 
k o n e č n ý  d e s t i l á t .

Ř e m e s l n é  p a l í r n y  č a s t o  p o u ž í v a j í  m ě d ě n é  d e s t i l a č n í  p ř í s t r o j e  n e b o  h l i n ě n é  n á d o b y , 
c o ž  d á l e  z v y š u j e  k o m p l e x n o s t  c h u t i .

Z a t í m c o  m n o h o  m e z c a l ů  s e  p l n í  d o  l a h v í  o k a m ž i t ě  ( J o v e n  m e z c a l ) ,  n ě k t e r é  t y p y 
z r a j í  v   d u b o v ý c h  s u d e c h  a   v y v i n o u  s i  h l u b š í  c h u ť .  V ě k o v é  k a t e g o r i e  z a h r n u j í 
R e p o s a d o  ( v e  v ě k u  2 – 1 2  m ě s í c ů )  a   A ñ e j o  ( v e  v ě k u  n a d  r o k) .

S e l e k c e  a   s k l i z e ň  a g á v e

Va ř e n í  a g á v e

D r c e n í  a   k v a š e n í

D e s t i l a c e

S t a ř e n í  a   l a h v o v á n í



Mez ca l ,  k t e rý  p ro š e l  v š em i  fá z em i  vý roby  a   sp ln i l  v e š ke rá  k r i t é r i a ,  j e  l ahvován 
a  můž e  bý t  o zn a č en  c h rá něný m  původem  (Denomina c ión  d e  Or i g en ) ,  c o ž  za j i š ťu j e 

j eho  a u t en t i c i t u  a   původ  z   u rč i t é  ob la s t i .



Produkce  Mezcalu  je  omezena na určené  oblas t i  pod označením původu .  Každý reg ion vnáš í 
do  Mezcalu  jedinečné  prvky ovl ivněné  mís tními  odrůdami  agáve  a  výrobními  technikami :

Oaxaca
S rd c e  vý roby  me z ca l u ,  k t e r é  p ř i sp í vá  t émě ř  90  %  c e r t i fi ko vaného  me z ca l u .  Me z i 
p ou ž í vané  od růdy  a g áve  p a t ř í  E sp ad í n ,  Toba lá  a   A r roqu eño .  Oaxaca ,  j e d en 
z   n e j j i ž n ě j š í c h  s t á t ů  v  Mex iku ,  s e  s t a l  e p i c en t r em  vý roby  a   kon zumac e  me z ca l u .  Ta to 
ob l a s t  j e  z námá  p ro  s vo u  ro z m an i t o s t  od růd  agáve ,  c o ž  p ř i sp í vá  k   j e d i n e čným  chu t ím 
me z ca l u  v   z á v i s l o s t i  n a  ko n kré t n í  o d růdě  a gáve  p ou ž i t é  k   vý rob ě .

Durango
J s ou  známé  pou ž í ván ím  ag áve  Sa l m iana ,  k t e r é  p roduku j e  vý ra zn é ,  a roma t i c k é  me z ca l y .

San  Lu i s  Po to s í
J e  d omov  j e d i n e č n ý ch  o d rů d  ag áve ,  j ako  j e  T l a c o z o t e  a   Po ta to rum ,  k t e r é  vy t vá ř e j í 
od l i šn é  c hu ťo vé  p ro fi l y .

Zaca te cas
P roduku j e  j emně j š í ,  m én ě  ko u řo vý  me z ca l  s   p ou ž i t í m  od ruůd  E spad í n  a   Cen i z o  a gáve .

Guanajua to
J e  smě s  t rad i čn í c h  a  m o de rn í c h  m e tod ,  nab í z e j í c í  o vo cn é ,  č e r s t v é  me z ca l y .

Kde se vyrábí Mezcal: Regionální variace



M ichoacán
O fi c i á l n ě  u znaný  v   r o c e  20 12 ,  p o u ž í vá  méně  známé  d ruhy  a gáve  j ako  C up rea ta 
a   I na equ id en s .

Guerre ro
Obsahu j e  d i vo c e  r o s t o u c í  o d rů dy  a g áve ,  v č e t n ě  C up rea ta  a   Po ta to rum ,  k t e r é  d odáva j í 
m e z ca l ům  h l oubku .

Tamau l ipas
Z ř í dka  vy vá ž ený  k vů l i  r e g i o n á l n í  n e s t ab i l i t ě  ( j e d en  z   n e jn eb e zp e čn ě j š í c h  s t á t ů 
Mex ika),  n i cměně  p ro duku j e  j e d i n e čný  me z ca l  z   e nd em i c ký ch  d ruhů  agáve ,  j ako  j e 
A mo l e  ( Funk i ana  a  U n i v i t t a t a).

Pueb la
J e  j e dnou  z   n e jn o vě j š í c h  o b l a s t í  m e z c a l u ,  vyu ž í va j í c í  od růdy  A gave  Papa l ome 
a   E spad i l l a .

S i na loa
Jako  j e d i ný  z   10  s t á t ů  p ro duku j í c í c h  Me z ca l  ud ě l u j e  s t a t u s  D enom i nac i ón  d e  O r i g en , 
k t e rý  z ah rnu j e  ko n kré t n í  o b c e  j ako  Maza t l án ,  Ro sa r i o ,  Con co rd i a  a   San  I gna c i o , 
v š e chny  pod l e  mex i c k éh o  o fi c i á l n íh o  s t andardu  NOM- 070 - SC F I -20 16.



Nová éra pro koktej ly  na bázi  dest i látů z  agáve.
Slož i tý ,  kouřový a  zemitý  profi l  mezcalu  z  ně j  uděla l  ob l íbenou kategori i  v  současné 
mixolog i i .  K las ické  kokte j ly  jako Oaxaca Old Fashioned a  Mezcal  Negroni  zvýrazňuj í 
j eho  všes trannos t .

Mixologové  s tá l e  více  experimentuj í  s   in fuzovanými  mezcaly  a  přidávaj í  přísady, 
jako  je  ovoce ,  by l inky a  koření ,  aby vytvoři l i  j ed inečné  chutě .  Tyto  in fuze  vy l epšuj í 
kokte j ly  t ím,  ž e  zaváděj í  nové  aromat ické  a  chuťové  d imenze  (Pozor v ČR j sou in fuze 
a lkoholu  nel egální).

Mixologie a kulinářská kreativita

Infuzování Mezcalu: Rostoucí trend

Mixologie



Kulinářské využití
a nové techniky.

H l u b o k é ,  vr s t v e n é  c h u t ě  M e z c a l u  s i  n a š l y  m í s t o  v   g a s t r o n o m i i 
a   i n s p i r o va l y  ku c h a ř e ,  ab y  j e  z a k o m p o n o va l i  d o  o m á č ek , 
m a r i n á d ,  d e z e r t ů  a  d o k o n c e  i  p o k rm ů  s o u s - v i d e .  J e h o  s c h o p n o s t 
z vý ra z n i t  k o u ř o v é  a   z e m i t é  t ó n y  z   n ě j  d ě l á  n e p o s t ra d a t e l n o u 
p ř í s a d u  v e  š p i č k o v é  k u c h y n i .

M e z c a l  j e  v í c e  n e ž  j e n  a l k o h o l i c ký  n á p o j ;  j e  ž i vý m  d ůk a z e m 
b o h a t éh o  d ě d i c t v í  a   ř e m e s l n é h o  u m ě n í  M e x i k a .  S   r o s t o u c í m 
m e z i n á ro d n í m  u z n á n í m  s e  m e z c a l  n a d á l e  vy v í j í ,  p ř i č e m ž  s i 
z a c h o vá vá  s v é  h l u b o k é  k u l t u rn í  a   h i s t o r i c k é  k o ř e n y .  A ť  u ž 
s i  m e z c a l  vy c h u t n á t e  č i s t ý ,  v   k o k t e j l u  n e b o  j a k o  s o u č á s t 
g u rm á n s k éh o  p o k rm u ,  z ů s t á vá  s y m b o l e m  t r a d i c e ,  a u t e n t i c i t y 
a   i n o va c e .


