


Ikonichky alkohol Mexika

Tequila,svétové proslulamexickalihovina, mahlubokouhistoriizakorenénou
v tradici, kulture a vasni. I kdyz je tequila Siroce znama jako klicova slozka
koktejlt, je mnohem vic nez jen napoj — je symbolem mexické identity
a uméleckého dédictvi. Jeji vyvoj odrazi bohatstvi a rozmanitost mexické
kultury a uchvacuje milovniky lihovin po celém svété.




Co definuje tequilu?

Tequila je destilovany ndpoj vyrobeny vyhradné z modré agdve, péstované
v urcenych oblastech Mexika, predevsim ve stdté Jalisco, ddle pak v cdastech
Guanajuato, Michoacan, Nayarit a Tamaulipas.

Srdce rostliny agave, zndmé jako pina, se sklizi, vari, drti, fermentuje a destiluje.
Konecény produkt je rozdélen do ruznych typu podle stdrnuti:

Blanco (Stribrné) — Nezraje nebo zraje aZ 2 mésice v nerezovjch nebo neutrdlnich
sudech.

Reposado - Zraje 2 aZ 12 mésicu v dubovych sudech.
Anejo - Zraje 1 aZ 3 roky v dubovych sudech.

Extra Anejo - Zraje vice neZz 3 roky v dubovych sudech a ziskdva hluboky
a Romplexni charakter.






Drceni a fermentace

Po uvareni se zméklé agdve rozdrti, aby se z néj vytdhla $tdva. Tradiéné se to
délalo pomoci tahona (velké kRamenné kolo tazené zviraty), ackoli modernt lihovary
pouzivaji mechanické drtice nebo vdlcové mlyny.

Extrahovand §tdva zvand mosto se poté umisti do fermentacnich nddrzi, kde
Rvasinky preménuji cukry na alkohol. Nékteré prémiové tequily pouzivaji divokou
fermentaci, kterd umoznuje prirodnim vzdusnym kvasinkdm ovlivnit chutovy profil.

Destilace
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Tequila se typicky destiluje dvakrdt v destilacénich pristrojich z médi nebo nerezové
oceli:

Prvni destilace (Ordinario): Produkuje zakalenou kapalinu s nizs§im obsahem
alkoholu.
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Druhd destilace: Zuslechtuje lihovinu, odstranuje necistoty a koncentruje prichuté
pro ziskdnt c¢iré tequily.
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Starnuti a staceni

Po destilaci se tequila bud ihned plni do lahvi jako Blanco, nebo zraje v dubovych
sudech za ucelem vytvorent odrud Reposado, Anejo nebo Extra Anejo. Proces zrdni
prispivd k barvé, vini a hloubce chuti tequily, pricemZ drevéné sudy doddvaji tony
vanilkRy, Raramelu a Rorent.
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Modernitrendy vtequile

V poslednich letech celosvétové vzrostlo zhodnoceni prémiové a ultraprémiové
tequily. Znacky kRladou duraz na tradiéni a rFemeslné vyrobni postupy a vytvarejt
tequily urcené spise k popijeni nezZ pouhému michani do koktejli. Oblibu si ziskaly
také tequily single-estate a bez prisad, Rteré zajiStuji autenticitu a c¢istotu.



Tequila v koktejlech a gastronomii
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Margarita — Klasickd smés tequily, pomerancového likéru a cerstvé limetkové stdvy
Paloma - OsvézZujici smés tequily a grapefruitové sody

Tequila Old Fashioned - Rafinovany koktejl zvyraznujici hloubku a charakter
staré tequily

Kromé ndpoju si tequila nasla cestu i do kulindrskych vytvoru a vylepSuje pokrmy,
jako jsou: Marinddy s tequilou na maso a morské plody. Omdcéky na bazi tequily pro
pikantni mexickd jidla. Dezerty s tequilou, jako jsou sorbety a tvarohové koldce.




Tequila jako
umélecka forma



