


Historie vina:
Cesta tisiciletého napoje

Vino, jako napoj s hlubokymi kofeny v historii lidstva, ma fascinujici ptribéh,
ktery se tahne tisice let. Od jeho prvotnich poc¢atklt az po moderni produkci
a kulturu, vino hralo klicovou roli v mnoha spole¢nostech po celém svéteé.
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Vyroba vina, umeéni
a veda v jednom

Vyroba vina je fascinujici proces, ktery kombinuje tradici s modernimitechnologiemi.
Od sklizné hroznt aZ po lahvovani hotového vina, kazdy krok v tomto procesu
ovliviiuje koneény produkt.

Shér hroznu

Sbér hroznu je prvnim a zdsadnim krokem ve vyrobé vina. Hrozny se obvykle
sklizi na podzim, kRdy dosdhnou optimalni zralosti. DuleZité faktory, které
urcuji nejlepsi ¢as sklizné, zahrnuji obsah cukru, kyselin, fenolickych ldatek
a mnoho dalsich ukazatelu.

Sklizen muze byt provedena bud rucné, nebo strojové. Ruéni sklizen je castéjsi
v kvalitnich vinarstvich, kde se dbd na selekci nejlepSich hroznu. Strojovd
sklizen je efektivnéjsi a obvykle se pouZivd ve vétSich vinicich.

Fermentace

Fermentace je Rlicovym procesem, béhem kterého se cukry v mosStu preménuji na
alkohol a oxid uhlic¢ity pomoci Rvasinek. Existuji dva hlavni typy fermentace:

Alkoholovd fermentace

- Tento proces zac¢ind okamzité po lisovdni. Kvasinky mohou byt priddny umeéle
nebo mohou pochdzet z prirody (spontdnni fermentace). Teplota pri fermentaci
je duleZita, protoZe ovliviiuje aromatické profily vina.

Malolaktickda fermentace

- Tento druh fermentace se obvykle provadi u ¢ervenych vin a nékterych bilych
vin. Bakterie preménuji kyselinu jableé¢nou na jemnéjsi kyselinu mlécénou, coz
snizuje kyselost a zlepsuje chut.



e

| ——

Filtrace a stabilizace

Pred lahvovdnim se vino c¢asto filtruje, aby se odstranily nezddouci ¢édstice

a stabilizovalo se. Existuje nékolik metod filtrace, véetné kremeliny, papirovych
filtri nebo membrdnovych filtri. Stabilizace muZe zahrnovat také priddni siry,
Rterd pomdahd zabrdanit oxidaci a bakteridlni kontaminaci.




Vyroba sumivého vina

Sbér a lisovdni probithd stejné jako u tichych vin, ale zména ve vyrobé nastdvd jiZ
béhem procesu fermentace.

Kvasent

Prvni kvasenti probihd za kontrolované teploty, kde se cukry méni na alkohol
a oxid uhlicity. Tento proces trva obvykle nékolik tydnu. Po dokoncéeni prvntho
kRvasenti se vino c¢isti a filtruje.

Kupazovani (cuvée)

Jde o proces pripravy findlnitho cuvée, kRteré odrdzi styl vinare, oblasti nebo
terroir. V této fdzi tak vinar michd jiZ hotovda vina (tedy primdrné ¢i poprvé
kvasenych), ¢asto i nékolik odrud.

Druhé kvaseni (tradiéni metoda)

V tradiéni metodé se do lahvi priddvd cukr a kvasinky, coZ nastartuje druhotné
kRvaseni. Béhem tohoto kvaseni vznikd oxid uhlic¢ity, ktery zustdva v lahvi, vdZe
se na vino a tvoFi tak bublinky. Cim déle vino zlistdvd po prokvaseni v lahvi,
tim jemnéjsi perleni vznikda. Lahve se obvykle skladuji horizontdlné v difevéniych
Ronstrukcich tvaru pismene A tzv. pupitrech v chladném a tmavém prostiedi po
dobu 9 mésici a vice. V dnesni dobé se ¢im ddl vice prechdzi na mechanizaci

a lahve kvasti a zraji v tzv. gyro paletdch.

Riddling (remuage - setrasani kalwu)

Aby se usazeniny (kvasinkovy sediment) dostaly R hrdlu lahve, ldhve se
postupné otdceji a nakldni. Tento proces, zndmy jako riddling nebo také
remudz, trvd nékolik tydnu.

Degorzaz (odstranéni sedimentu)

Po dokoncent riddlingu se hrdlo lahve zamrazi, aby sediment ztuhl. Poté
se hrdlo otevie a tlak v lahvi vystrell sediment ven. Tento kRrok se nazyvd
degorzdz.



Dozaz (dosage)

Po odstranéni sedimentu se do lahve pridavd dozdZni (nebo také expedicni)
likér (mix cukru a vina), coz ovliviuje sladkost koneéného produktu. Tento
proces se nazyvd dozdZ. vino se nasledné uzavird korkem a drdaténym kRoSikem
tak aby se zachovaly bublinky.

Zranti

Sumivé vino se obvykle po pridani dozdzZe nechdva zrdt v lahvi jesté nékolik
mésici, coZz mu doddvd kRomplexnost a bohatost chutf.

Lahvovanit

Po zrdni je vino pripraveno R lahvovdni a distribuci.

Sumivé vino se miiZe proddvat pod riznymi kategoriemi sladkosti (platné pro
celou EU):

- brut nature (prirodné tvrdé) 0-3 g/l, nékdy také oznacované jako non dosage
nebo brut zero

- extra brut (extra tvrdé) 3-6 g/l

- brut (tvrdé) 6-12 g/l

- extra dry (extra sucheé) 12-17 g/l

- sec (suché) 17-32 g/l

- demi sec (polosuché) 32-50 g/l

- doux (sladké) 50+ g/l

Metoda Charmat

Metoda Charmat, pouzivand napriklad pro Prosecco, kdy kvaseni probitha ve
velkych nerezovych tancich, coz zkracuje ¢as vyroby a snizuje naklady. Jakmile
se vytvori zakladni cuvée hotovych vin, priddvad se tirdzni likér (kvasinky

a cukr) pro nastartovdni druhotného kRvaseni, Rteré pak probihd v téchto
tancich, coz zajistuje, Ze bublinky jsou méné jemné, ale vino si zachovdvd
svézZest a ovocné tony.
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Druhy vin, rozmanitost chuti a stylu

Vino se vyrdbi v mnoha ruznygch stylech a typech, kRteré se lisSi podle odrudy hroznu,

vjrobnich metod a regionu. KaZdy typ vina md své specifické vliastnosti, aroma
a chutové profily. Zde je prehled nejbéznéjsich druht vin:




Cervené vino

Vlastnosti:

- Vyrdbi se z modrych hrozntu, fermentuje se se slupkami, coz doddvd vinu barvu,
taniny a Romplexnost.

- Obvykle md bohat$i chut a vyssi obsah trislovin.

Priklady odrud:

- Cabernet Sauvignon
- Merlot

- Pinot Noir

- Syrah/Shiraz

Styly:
Suché
- Vétsina cervenych vin je suchd, napriklad Cabernet Sauvignon a Merlot

Sladké
- Nékterd vina, jako Porto nebo Madeira, jsou sladst




Dezertni vina

Vlastnosti:
- Tato vina jsou sladSi a ¢asto maji vyssi obsah alkoholu. Mivaji komplexni
chutove profily, které se vyvijeji béhem zrdnt.

Priklady:
Port
- fortifikované vino z Portugalska, obvykle sladké

Sauternes
- sladké vino z Bordeaux, vyrdbéné z hrozni napadenych uSlechtilou plisni
(Botrytis cinerea)

Tokaji Aszu
- madarské sladké vino, znamé svygm bohatym a medovym profilem







Nejznaméjsi vinarshké regiony svéta

Vinarstvi je rozsSirené po celém svété a nékteré regiony se proslavily svygmi
jedineénymi viny, terroirem a tradicemi.

Zde je prehled nejznaméjsich vinarskych regionu:

Bordeaux, Francie

- Bordeaux je jednim z nejprestiznéjsSich vinarskych regionu na svéte.

- Zndmé pro ¢ervend vina, kterd se vyrdbéji prevdzné z odrud Cabernet
Sauvignon, Merlot a Cabernet Franc.

Hlavni apelace:

- Médoc

- Saint-Emilion

- Pomerol

Vina:

- Vina z Bordeaux jsou obvykle smési ruznych odrud a zraji na barikovych
sudech, coz doddva komplexnost a hloubku.

Burgundsko, Francie
- Burgundsko je zndmé svymi vyjimecnymi bilymi viny z odridy Chardonnay

a ¢ervenymi viny z odrudy Pinot Noir.
Region se vyznacuje rozmanitosti mikroklimat a pud, coz ovliviiuje chut vin.

Hlavni apelace:
- Cote d’Or (Cote de Nuits a Céte de Beaune)

- Chablis

Vina:
- Burgundskd vina jsou cenénd pro svou eleganci a schopnost zrdt.

Champagne, Francie

- Oblast Champagne je domovem nejzndméjSich Sumivych vin na svété,
vyrobenych metodou méthode champenoise (neboli tradi¢ni metodou kvasSent

v lahvi).
- Hlavnimi odrudami jsou Chardonnay, Pinot Noir a Meunier.

Vina:
- Champagne je ¢asto spojovana s oslavami a vjznamnymi uddlostmi.



Toskansko, Italie

- Toskdnsko je zndmé pro svd cervend vina, zejména ta z odrudy Sangiovese.
- Region md bohatou historii a krdasné krajiny, coZz prispivd R jeho popularité.

Hlavni apelace:

- Chianti

- Brunello di Montalcino

- Vino Nobile di Montepulciano

Vina:
- Toskdnskd vina jsou ¢asto vyraznda a plnd chuti, idedlni kK pokrmum z italské
kRuchyné.

Piemont, Italie

- Piemont je domovem nékterych z nejuzndvanéjsich italskych vin, jako je
Barolo a Barbaresco, obé vyrobené z odridy Nebbiolo.
- Region je zndmy svou rozmanitosti vin a terroir.

Vina:
- Vina z Piemontu jsou obvykle plnd a taninovd, s vjraznymi aromaty
a schopnosti dlouhého zrdnt.

Rioja, Spanélsko

- Rioja je jednim z nejzndméjsich vinaFskijch regiontt ve Spanélsku, prosluly
svymi cervenymi viny.
- Hlavni odridy zahrnuji Tempranillo a Garnacha.

Vina:
- Vina z regionu Rioja jsou c¢asto zrajici v dubovych sudech, coZz dodavd vinu
komplexnost a aroma.

Napa Valley, USA, Kalifornie

- Napa Valley je nejznaméjsi vinarskou oblasti v USA, proslulda kvalitnimi viny,
zejména cervenymi.
- Hlavnti odrudy zahrnuji Cabernet Sauvignon a Chardonnay.

Vina:

- Vina z regionu Napa Valley jsou ¢asto robustni a plnd, s vyssim obsahem
alkoholu a vyraznymi chutémi, i kdyz posledni léta se priblizuji svoji eleganci
kR evropskym vinam.



Mendoza, Argentina

- Mendoza je nejvétsSim vinarskym regionem Argentiny a je zndamd predevsSim pro
vjrobu Malbecu.

- Region se nachdzi na upati And, coZ poskytuje idedlni podminky pro
péstovdni vinné révy.

Vina:
- Argentinskd vina jsou obvykle bohatd a ovocnd, s jemnymi trislovinami.

Barossa Valley, Australie

- Barossa Valley je jednim z nejstarsich vinarskych regioni Austrdlie, znamé
predevsim pro vina z odrudy Shiraz.
- Region md rozmanité Rlima, které podporuje Sirokou Skdlu odrud.

Vina:
-Vina z regionu Barossa jsou ¢asto plna, s vyraznymi ovocnymi a Rorenénymi tony.



Douro Valley, Portugalsko

- Douro Valley je znamy jako domov portského vina, s terasovitymi vinicemi
podél reky Douro.
- Hlavni odrudy zahrnuji Touriga Nacional, Tinta Roriz a Tinta Barroca.

Vina:
- Portské vino je obvykle sladké a fortifikované, idedlni pro dezerty.

Wachau, Rakousko
- Asi nejlepSi oblast pro odridu Griiner Veltliner, vinice podél feky Dunaj.

- Typicky minerdlnti, korenité a ovocné Veltliny, Rteré jsou vynikajici volbou pro
Rombinaci s lehéimi pokrmy.

Mosel & Rheingau, Némecko

- Svétovd velmoc odriudy Riesling (Ryzlink rynsky), vinice podél reky Mosel
pripadné Rynu.

- Typicky minerdlni, bohaté ovocné korenitd vina s pevhou kyselinkou slouzici
jako jedno z nejuniverzdlnéjsich vin pro snoubeni s pokrmy.




Vina Ceshé republiky

Ceskd republika, ackoliv neni mezi nejzndméjsimi vinarFskymi zemémi, md bohatou
vinarskou tradici a produkuje vina s jedineé¢nymi vlastnostmi. Pojdme se podivat
na hlavni vinarské oblasti, odrudy vina, Rteré se v Ceské republice péstuji, a na
specifika ¢eského vinarstvi.

Historie vinarstvi v Ceské republice

Vinarstvi md v ¢eskych zemich dlouhou historii, kRterd sahd aZ do doby rFimské.
Prvni pisemné zminky o vinicich pochdzeji z 9. stoleti, byt rizné zdroje zminuji
jiz 2. nebo 3. stoleti. V prubéhu staleti se vinarstvi vyvijelo, pricemz vyznamné
vlivy mély napriklad kldsStery, kRteré udrZovaly tradici péstovdni vinné révy

a vyroby vina.

Hlavni vinarskeée oblasti

Ceskd republika se déli na dvé vinarské oblasti:

Cechy

- Tato oblast zahrnuje severni a zdpadni ¢dst CR. Hlavnimi mésty vinarstvi

a zdroven vinarskymi podoblastmi jsou Mélnik a LitoméFice. Cechy jsou zndmé
predevsim bilymi viny.

Morava

- Nejvyznamnéjsi vinaFskd oblast v CR, kterd se déli na nékolik podoblasti:
Znojemsko, Mikulovsko, Slovdcko a Velkopavlovicko. Morava je domovem vétsSiny
ceskych vinic a produkuje Siroké spektrum vin.




Odrudy vina

V Ceské republice se péstuje Siroké spektrum odrid, jak biljch, tak modrich.
Mezi nejzndméjsi odrudy patri:

Bilé odridy:
Ryzlink rynsky
- Vyznacuje se aromatickymi tony citrusu a minerality.

Veltlinské zelené
- Nabizi svézi kyselost a ovocnou chut.

Chardonnay
- Vyrabi se v ruznych stylech, od svéZich po zralé a mdslové varianty.

Rulandské sedé
- Vyznacuje se jemnosti, ovocnosti a Sirokym spektrem styli od suchych vin az
po sladké botrytické vybéry.

Miiller Thurgau
- Je odrida cenénd pro svou ranou zralost, nendroénost na péstovdni a lehkd,
Svézi vina, Rterd rychle dozravajt.

Ryzlink vlassky

- Odruda, kterd hraje kRlicovou roli ve stifredoevropském vinafstvi — zejména na

Moravé, v Rakousku (jako Welschriesling) a ve Slovinsku ¢i Madarsku. PrestozZe
jeho nazev svddi kR pribuznosti s Ryzlinkem rynskym, geneticky pribuzni nejsou.

Modré odridy:
Frankovka
- Velmi oblibend, poskytuje vina s plngm télem a ovocnymi tony.

Svatovavrinecké
- Charakteristické pro Moravu, ma jemné trisloviny a ovocné aroma.

Cabernet Sauvignon )
- ACkoli je to mezindrodni odriuda, v CR se také péstuje a produkuje vina
s vjyraznymi taniny.

Rulandské modré

- Jedna z nejstarsich a nejuzndvanéjsich modrych odrid na svété. Pivodem
z Burgundska, dnes je péstovdna po celém svété — a i v Cesku, zejména na
Moravé, se z ni vyrdbi elegantni, jemnd a vysoce cenénd cervenda vina.

Modry Portugal

- Tradi¢ni stredoevropskd modrd mostovd odrida, kRterd se v Cesku tési
dlouhodobé oblibé. Vyznacuje se lehkym, ovocitym charakterem a ranou zralostt,
diky éemuz se z ni ¢asto vyrdbéji mladd, snadno pitelnd vina - napiiklad
svatomartinska.

Zweigeltrebe

- Odriuda puvodem z Rakouska, Rterd si nasla pevné misto i v moravskych
vinicich. Ddvd stredné plnd aZ plnd, ovocitd a harmonickd ¢ervend vina
s jemnéjsi trislovinou, vhodnd kR piti i ke kratsi archivaci.



Specifika ¢eského vinarstvi

Ceské vinaistvi se vyznacuje nékolika specifiky:
Severnéjsi klima Evropy
- vhodnost péstovdni spisSe bilych odrud

Historie

- Bohuzel, diky nékolika desitkdm let Romunismu zde doSlo kR unifikaci vyjroby vina,
coz ovlivnilo a stdle jesté bohuzZel ovliviiuje nékolik generacti vinaru.

~Mladé pusky*

Nejen sdruzeni zvané Mladi vinari, ale predev§im spousta nadSenych mladych
enologu, Rtefi maji touhu néco zménit, se ucit, a posouvat se, dokazuji, Ze historie
se zménit dd a ¢eské i moravské vinarstvi maji budoucnost.

Svetovd vina
- Diitkazem budiZz mnoho ocenéni z mezindrodnich soutézi vin.



Vina a gastronomické parovani

Ceskd vina se skvéle hodi k mistnim pokrmim, jako jsou sviékovd, pedend kachna
nebo ryby. Bilé vino, jako Veltlinské zelené, se casto pdruje s drubezi, se zeleninou
nebo se smazenymi rybami, zatimco ¢ervené vino, jako FrankRovka, skvéle doplni
hutnéjsi masitda jidla. Pro zacdtek muzZe fungovat i tzv. regiondlni snoubent
s pouzitim lokdlnich surovin a tradi¢nich kombinaci. Poucka - bild vina = svétla
masa a ¢ervend vina = tmavd masa, mize za urcitjch okolnosti pomoci nasmérovat.
Nicmeéné nikdy to neplati jako dogma, kazdy z nds md chut trochu jinou, a proto
pro kRazdého to idedalni snoubenti bude lehce rozdilné.

Slechtitelské stanice vina v Ceské republice

Ceskd republika md dlouhou a bohatou tradici vinafstvi, Rterd sahd az do stfedovéku.
Slechtitelské stanice vina hraji kRlicovou roli ve vyvoji a zlepSovdni odrud vina,
pricemzZ se zaméruji na kvalitu, odolnost a prizpusobeni mistnim podminkdm.
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Nejznaméjsi ¢esti krizenci:

- Palava, Aurelius, Malverina
- Cabernet Moravia, André



Slechtitelské stanice prispivaji k zachovdni biodiverzity
a podpofe udrzitelného rozvoje vinarstvi. Diky jejich praci
se zvysuje Ronkurenceschopnost ceského vina na domdcim
i zahraniénim trhu. Kromé toho podporuji mistni ekonomiku
a turisticky ruch, nebot kvalitni vina pritahuji milovniky vina
z celého svéta.

Vina Ceské republiky jsou skvélym prikladem tradice, péce a vdasné
vinari. I kdyZ CR neni na vinarské mapé tak zndmd jako nékteré
jiné zemé, jeji vina nabizeji jedinecéné chutové zdzitky, Rteré
stoji za to objevovat. Malebné vinice a pohostinni vinari délaji
7z ¢eského vinarstvi zajimavy cil pro kazdého milovnika vina.

Vyroba vina je slozity a fascinujici proces, ktery kombinuje
tradiénitechniky s modernimiinovacemi. Kazdy krok, od sklizné
po lahvovdnti, hraje Rlicovou roli v konec¢ném charakteru vina.
Diky této kombinaci uméni a védy se vino stavd jedinecnym
ndpojem, ktery ma schopnost vyprdvét pribéhy a spojovat lidi
napri¢ kulturami a generacemi.



