
C O Ñ A C

elegancia y lujo

viene de Francia



H i s t o r i a  de l  co ñ a c

El coñac es uno de los destilados más prestigiosos del mundo. Proviene de 
Francia, concretamente de la región de Cognac, y posee una larga y 
fascinante historia que se remonta al siglo XVI.

El coñac es un tipo de brandy, una bebida obtenida mediante la destilación 
del vino. La historia del coñac comienza en la región alrededor de la 
ciudad de Cognac, en el suroeste de Francia. La región es conocida por sus 
suelos y clima ideales para el cultivo de uvas, y el vino que de ellas se 
obtiene constituye la base para la elaboración del coñac. La destilación de 
vino en la zona ya se practicaba en el siglo XVI, utilizando métodos 
primitivos.

La primera mejora significativa en la tecnología de destilación llegó en el 
siglo XVII, cuando se empezaron a utilizar alambiques de mejor calidad y 
el vino comenzó a someterse a doble destilación. Este avance dio lugar a 
un destilado más fuerte y de mayor calidad.

El nombre "coñac" proviene directamente de la ciudad de Cognac, que fue 
el centro de producción. En el siglo XVIII, los vinicultores locales 
comenzaron a darse cuenta de que su producto, gracias al terruño y a las 
variedades utilizadas, era único, y empezaron a exportarlo, especialmente 
a Inglaterra. El coñac se volvió muy popular entre la aristocracia y, en 
1909, se estableció oficialmente que solo el coñac producido en la región 
de Cognac podía llevar este nombre. Esta ley ayudó a proteger la 
producción de calidad y convirtió al coñac en una bebida de renombre 
mundial.

En el siglo XIX, el coñac comenzó a exportarse más ampliamente por todo 
el mundo. Debido a su popularidad entre la aristocracia europea y los ricos 
estadounidenses, comenzó a producirse a gran escala. El coñac se 
convirtió en un símbolo de lujo y prestigio, estatus que mantiene hasta 
hoy.







E l a b o r a c i ó n  d e l  c o ñ a c
L a  e l a b o r a c i ó n  d e l  c o ñ a c  e s  u n  p r o c e s o  c u i d a d o s o  y  l a r g o  q u e  r e q u i e r e  g r a n  
c o n o c i m i e n t o  y  p a c i e n c i a .  E l  c o ñ a c  s e  p r o d u c e  a  p a r t i r  d e  v i n o  b l a n c o ,  q u e  s e  
d e s t i l a  y  l u e g o  e n v e j e c e  e n  b a r r i c a s  d e  r o b l e .  T o d o  e l  p r o c e s o  i n c l u y e  v a r i a s  
e t a p a s :

S e l e c c i ó n  d e  l a s  u v a s

P a r a  l a  p r o d u c c i ó n  d e  c o ñ a c  s e  u t i l i z a n  v a r i e d a d e s  e s p e c í f i c a s  d e  u v a s  
b l a n c a s .  L a s  m á s  c o m u n e s  s o n  U g n i  B l a n c  ( t a m b i é n  c o n o c i d a  c o m o  S a i n t -
É m i l i o n ) ,  F o l l e  B l a n c h e  y  C o l o m b a r d .  L a s  u v a s  d e b e n  p r o v e n i r  d e  l a  r e g i ó n  d e  
C o g n a c ,  q u e  s e  d i v i d e  e n  v a r i o s  " c r u s "  ( s u b r e g i o n e s ) ,  c a d a  u n a  c o n  
c a r a c t e r í s t i c a s  e s p e c í f i c a s  q u e  i n f l u y e n  e n  e l  s a b o r :  G r a n d e  C h a m p a g n e ,  P e t i t e  
C h a m p a g n e ,  B o r d e r i e s ,  F i n s  B o i s ,  B o n s  B o i s  y  B o i s  O r d i n a i r e s .

F e r m e n t a c i ó n

L a s  uv a s  se  co s e c h a n  y pr e n s a n .  El  mo s t o  re s u l t a n t e  se  so m e t e  a fe r m e n t a c i ó n ,  
d u r a n t e  la  cu a l  la s  le v a d u r a s  tr a n s f o r m a n  lo s  az ú c a r e s  en  al c o h o l .  Tr a s  va r i a s  
s e m a n a s  de  fe r m e n t a c i ó n ,  el  mo s t o  se  co n v i e r t e  en  un  jo v e n  vi n o  ba s e ,  ll a m a d o  
" v i n  de  ba s e " ,  li s t o  pa r a  la  de s t i l a c i ó n .

D e s t i l a c i ó n

L a  d e s t i l a c i ó n  e s  u n  p r o c e s o  c l a v e  e n  l a  p r o d u c c i ó n  d e l  c o ñ a c .  L a  m a y o r í a  d e  
l o s  c o ñ a c s  s e  d e s t i l a n  d o s  v e c e s  e n  a l a m b i q u e s  t r a d i c i o n a l e s  d e  c o b r e .  L a  
p r i m e r a  d e s t i l a c i ó n ,  l l a m a d a  " p r e m i è r e  c h a u f f e " ,  p r o d u c e  e l  " b r o u i l l i s " ,  u n  
d e s t i l a d o  a l c o h ó l i c o  c o n  b a j o  g r a d o  d e  a l c o h o l .  E s t e  b r o u i l l i s  s e  s o m e t e  a  u n a  
s e g u n d a  d e s t i l a c i ó n ,  " l a  b o n n e  c h a u f f e " ,  o b t e n i é n d o s e  e l  d e s t i l a d o  p u r o ,  
c o n o c i d o  c o m o  " e a u - d e - v i e "  ( a g u a  d e  v i d a ) .  E s t e  d e s t i l a d o  s u e l e  t e n e r  
a l r e d e d o r  d e l  7 0  %  d e  a l c o h o l .



E n v e j e c i m i e n t o

T r a s  l a  d e s t i l a c i ó n ,  e l  e a u - d e - v i e  s e  t r a s l a d a  a  b a r r i c a s  d e  r o b l e ,  d o n d e  
c o m i e n z a  e l  p r o c e s o  d e  e n v e j e c i m i e n t o .  L a  m a d e r a  d e  r o b l e ,  e s p e c i a l m e n t e  d e  
L i m o u s i n  y  T r o n ç a i s ,  d e s e m p e ñ a  u n  p a p e l  c l a v e  e n  l a  f o r m a c i ó n  d e l  s a b o r  d e l  
c o ñ a c .  D u r a n t e  e l  e n v e j e c i m i e n t o ,  e l  a l c o h o l  r e a c c i o n a  c o n  e l  a i r e  y  l a  m a d e r a  
( o x i d a c i ó n ) ,  d e s a r r o l l a n d o  s a b o r e s  c o m p l e j o s .  E l  c o ñ a c  e n v e j e c e  u n  m í n i m o  d e  
d o s  a ñ o s  p a r a  p o d e r  l l a m a r s e  a s í ;  c u a n t o  m á s  t i e m p o  e n v e j e c e ,  m á s  r i c o  y  
s u a v e  e s  s u  s a b o r .

M e z c l a

T r a s  e l  e n v e j e c i m i e n t o ,  e l  c o ñ a c  s e  m e z c l a  ( o  s e  h a c e  c o u p a g e )  p a r a  o b t e n e r  e l  
p e r f i l  d e  s a b o r  d e s e a d o .  L a  m e z c l a  d e  d i f e r e n t e s  e a u x - d e - v i e  d e  d i s t i n t a s  
a ñ a d a s  y  c r u s  e s  u n  a r t e  t r a n s m i t i d o  d e  g e n e r a c i ó n  e n  g e n e r a c i ó n .



• V S  ( V e r y  S p e c i a l ) :  l a  p a r t e  m á s  j o v e n  t i e n e  u n  m í n i m o  d e  2  a ñ o s .

• V S O P  ( V e r y  S u p e r i o r  O l d  P a l e ) :  l a  p a r t e  m á s  j o v e n  t i e n e  u n  m í n i m o  d e  4  
a ñ o s .

• N a p o l e o n ,  X O ,  E x t r a  o  H o r s  d ’ A g e :  l a  p a r t e  m á s  j o v e n  t i e n e  u n  m í n i m o  d e  
6  a ñ o s .

• F i n e  C h a m p a g n e :  m e z c l a  d e  c o ñ a c s  d e  G r a n d e  C h a m p a g n e  y  P e t i t e  
C h a m p a g n e ,  c o n  a l  m e n o s  u n  5 0  %  p r o v e n i e n t e  d e  G r a n d e  C h a m p a g n e .
 

C l a s i f i c a c i ó n  d e l  C o g n a c



U s o  d e l  c o ñ a c  e n  g a s t r o n o m í a
E l  c o ñ a c  n o  s o l o  s e  c o n s u m e  c o m o  b e b i d a ,  s i n o  q u e  t a m b i é n  e s  u n  i n g r e d i e n t e  
a p r e c i a d o  e n  g a s t r o n o m í a .  S u  s a b o r  r i c o  s e  u t i l i z a  e n  c ó c t e l e s ,  p o s t r e s  e  i n c l u s o  
e n  l a  p r e p a r a c i ó n  d e  p l a t o s  p r i n c i p a l e s .

• c o m b i n a c i ó n  d e  c o ñ a c ,  l i c o r  d e  n a r a n j a  y  z u m o  d e  l i m ó n .  
E s t e  c ó c t e l  e s  r e f r e s c a n t e  y  e q u i l i b r a d o .  

• m e z c l a  d e  c o ñ a c ,  c h a m p á n ,  b i t t e r  y  a z ú c a r .  E l e g a n t e  y  
r e f r e s c a n t e ,  i d e a l  p a r a  c e l e b r a c i o n e s .  

P a r a  p r e p a r a r  s a l s a s  r i c a s  p a r a  c a r n e s  d e  r e s  o  c o r d e r o .  

I d e a l  po r q u e  se  en c i e n d e  fá c i l m e n t e  y ap o r t a  un  sa b o r  pr o f u n d o ,  po r  ej e m p l o  
e n  ca r n e s  o po s t r e s  fl a m b é .  

Se usa en fondue de chocolate, bombones con coñac o el tradicional postre francés Tarte Tatin. 

E l  c o ñ a c  e s  p o p u l a r  e n  v a r i o s  c ó c t e l e s ,  e n t r e  l o s  q u e  d e s t a c a n :

E l  c o ñ a c  t a m b i é n  s e  e m p l e a  p a r a  d a r  s a b o r  a  l o s  p l a t o s ,  e s p e c i a l m e n t e  e n  
s a l s a s ,  m a r i n a d o s  y  f l a m b é :

S i d e c a r

C h a m p a g n e  c o c k t a i l

S a l s a s

F l a m b é

P o s t r e s



Marida bien con quesos curados como Roquefort o Camembert. 

A d e c u a d o  p a r a  c a r n e s  a s a d a s  o  a  l a  p a r r i l l a ,  e s p e c i a l m e n t e  t e r n e r a ,  p a t o  o  
c o r d e r o .  

A r m o n i z a  c o n  p o s t r e s  d e  c h o c o l a t e  y  d u l c e s  c o n  f r u t o s  s e c o s .  

E l  c o ñ a c  c o m b i n a  e x c e l e n t e m e n t e  c o n  d i s t i n t o s  

a l i m e n t o s :

Q u e s o s

C a r n e s  a  l a  p a r r i l l a

C h o c o l a t e  y  f r u t o s  s e c o s



Un símbolo de lujo y elegancia.

E l  c o ñ a c  e s  u n a  b e b i d a  c o n  u n a  h i s t o r i a  l a r g a  y  
f a s c i n a n t e ,  y  s u  e l a b o r a c i ó n  e s  u n  a r t e .  G r a c i a s  a  s u  
s a b o r  c o m p l e j o  y  t r a d i c i ó n ,  s e  h a  c o n v e r t i d o  e n  s í m b o l o  
d e  l u j o  y  e l e g a n c i a .  E n  g a s t r o n o m í a ,  n o  s o l o  e s  u n a  
b e b i d a  a p r e c i a d a ,  s i n o  t a m b i é n  u n  i n g r e d i e n t e  v a l i o s o  e n  
c ó c t e l e s  y  p l a t o s  q u e  r e a l z a n  s u  e x c e p c i o n a l i d a d  y  
v e r s a t i l i d a d .




