
V I N O S  
F O R T I F I C A D O S

fortificación

mosto de uva, hierbas…



¿Qué son los vinos fortificados?  

La fortificación significa reforzar. Desde el punto de vista vinícola, se trata 
de un vino fortalecido, de ahí su nombre.

Los vinos fortificados se dividen en vinos licorosos y vinos aromatizados. 
El vino licoroso solo puede ser fortificado con destilado de vino, y es 
permisible endulzarlo con mosto concentrado. El vino aromatizado puede 
ser fortificado con cualquier destilado, puede contener azúcar, 
ingredientes aromatizantes e incluso, por ejemplo, caramelo para añadir 
color, pero siempre debe contener tres cuartas partes de vino o mosto de 
uva.

El vino natural es relativamente sensible y, en condiciones desfavorables, 
se estropea y en épocas anteriores se transportaba con dificultad. Para 
evitar su deterioro, era necesario conservarlo. En la época en que surgieron 
los vinos fortificados, el único conservante adecuado era el alcohol. Se 
empezaron a añadir destilados al vino, lo que aumentó su durabilidad. El 
alcohol concentrado eliminaba de manera fiable las levaduras o bacterias 
presentes en el vino, evitando su fermentación no deseada.

El destilado de vino u otro alcohol neutro se puede añadir al vino en 
diferentes fases de su elaboración.

La primera opción es añadir alcohol concentrado al mosto recién prensado 
antes del inicio de la fermentación. El resultado son vinos dulces, 
dependiendo de la concentración de azúcar en el mosto, con un contenido 
alcohólico más alto.

Otra forma es añadir alcohol concentrado al mosto en fermentación, 
también conocida como fortificación temprana. Con este paso se eliminan 
las levaduras del vino, que no sobreviven a la mayor concentración de 
alcohol. Como parte del azúcar no fermenta, el producto resultante tiene un 
sabor dulce variable, dependiendo del momento en que se detenga la 
fermentación. Este método se utiliza para elaborar, por ejemplo, vino de 
Oporto o Madeira.

El último método consiste en añadir alcohol concentrado después de 
finalizar la fermentación, conocido como fortificación tardía. Como la 
mayor parte del azúcar del mosto se ha convertido en alcohol, la bebida 
resultante tiene un bajo contenido de azúcar. Para lograr un sabor 
equilibrado, el vino fortificado se suele endulzar. Este método de 
fortificación es característico del Sherry o del Marsala siciliano.



Los vinos fortificados, en muchos casos, se envejecen. Uno de los 
métodos es la solera, inicialmente ideada para el envejecimiento 
del Sherry. Para entender mejor el método de "solera", imagínese 
varias filas de barriles apiladas unas sobre otras. Se extrae vino de 
la fila inferior, generalmente una vez al año, que se embotella; el 
barril se rellena con vino de la fila superior, y a estos se añade 
vino de la siguiente fila hasta llegar al vino más joven en la fila 
superior. Cuantas más filas de barriles haya, más antiguo y de 
mayor calidad será el producto. El resultado es una mezcla de 
vinos de diferentes añadas. Otro método de envejecimiento es el 
método estático, donde el vino o destilado envejece en un solo 
barril durante todo el proceso.

Un vino fortificado conocido es Madeira, que se produce en la isla 
portuguesa del mismo nombre, cerca de las costas africanas. Hace 
siglos, los viticultores locales comenzaron a añadir alcohol 
concentrado a su vino y los barriles viajaban largas distancias 
hacia América o Asia.



Otro vino fortificado mundialmente conocido es el Oporto, 
producido en el norte de Portugal. Está disponible en variedades 
blancas y tintas. Los vinos de Oporto presentan muchas variantes 
de color y una amplia gama de dulzor.

Otro vino fortificado popular es el Sherry, originario de Andalucía, 
España. El Sherry se elabora habitualmente en barriles 
parcialmente llenos. En la superficie del mosto en fermentación, 
en las variantes más secas (Fino, Amontillado), se forma una capa 
fina de levaduras llamada "flor", que solo se encuentra en la región 
de origen. Con este procedimiento, la fortificación se realiza 
después de finalizar la fermentación. Si la fortificación se realiza 
durante la fermentación, la capa de levaduras no se forma y el 
vino experimenta una oxidación parcial, dando al producto final 
un color más oscuro. El último paso del proceso de producción es 
la mezcla y el envejecimiento en el sistema solera. El Sherry es 
una denominación de origen protegida, pudiéndose producir 
únicamente en la región entre las ciudades de Jerez de la 
Frontera, Sanlúcar de Barrameda y El Puerto de Santa María, en el 
suroeste de España.

Un tipo muy conocido de vino fortificado es el vermut. Vermut (del 
alemán Wermut, ajenjo) es un vino fortificado probablemente 
originario de Italia o Francia. Se elabora a partir de un vino ligero 
y poco ácido (por ejemplo, de la variedad Trebbiano), que se 
endulza y se le añade una maceración alcohólica de hierbas y 
especias. Un ingrediente esencial es el ajenjo verdadero, y para 
aromatizar también se pueden usar canela, clavo, hisopo, lúpulo, 
hinojo, cardamomo o angélica. La bebida debe contener entre 15 y 
18  %  de alcohol. Según su contenido de azúcar se distingue entre 
vermut extra seco (extra-dry), seco (dry) y dulce (bianco). Además 
del vermut blanco clásico, también se produce rosado (rosé, 
rosato) y rojo (rosso). El primer vermut moderno fue creado en 
1786 en Turín por Antonio Benedetto Carpano.

Aunque la elaboración de vinos fortificados no tiene tradición en 
nuestras latitudes, algunos viticultores locales han comenzado a 
prepararlos.



V i n o  d e  O p o r t o

E l  v i n o  d e  O p o r t o  ( t a m b i é n  c o n o c i d o  c o m o  P o r t o ,  O p o r t o  o  V i n h o  
d o  P o r t o  e n  s u  d e n o m i n a c i ó n  o r i g i n a l )  e s  u n  v i n o  f o r t i f i c a d o  
p r o d u c i d o  e n  l o s  v a l l e s  d e l  r í o  D u e r o ,  e n  e l  n o r t e  d e  P o r t u g a l .

S e  e n c u e n t r a  e n  v e r s i o n e s  s e c a s ,  s e m i s e c a s  o  t a m b i é n  b l a n c a s .  
V i n o s  f o r t i f i c a d o s  d e  e s t i l o  s i m i l a r  s e  e l a b o r a n  f u e r a  d e  P o r t u g a l ,  
p r i n c i p a l m e n t e  e n  A u s t r a l i a ,  N o r t e  d e  Á f r i c a ,  C a n a d á ,  I n d i a ,  
A r g e n t i n a  y  E E .   U U .  S i n  e m b a r g o ,  d e n t r o  d e  l a  U n i ó n  E u r o p e a ,  l a  
d e n o m i n a c i ó n  P o r t o  e s t á  p r o t e g i d a  c o m o  i n d i c a c i ó n  g e o g r á f i c a  
ú n i c a m e n t e  p a r a  p r o d u c t o s  d e  o r i g e n  p o r t u g u é s .

E l  O p o r t o  s e  p r o d u c e  e x c l u s i v a m e n t e  c o n  u v a s  c u l t i v a d a s  y  
p r o c e s a d a s  e n  l a  r e g i ó n  d e l  v a l l e  d e l  D u e r o .  P r i m e r o  s e  p r e n s a  e l  
m o s t o ,  q u e  f e r m e n t a  e n  t a n q u e s  c e r r a d o s .  T r a s  f e r m e n t a r  
a p r o x i m a d a m e n t e  l a  m i t a d  d e l  a z ú c a r ,  e l  m o s t o  s e  t r a s l a d a  a  
b a r r i l e s  d o n d e  y a  s e  h a  p r e p a r a d o  d e s t i l a d o  d e  v i n o ,  q u e  d e t i e n e  
i n m e d i a t a m e n t e  l a  f e r m e n t a c i ó n .  A s í ,  e l  a z ú c a r  s i n  f e r m e n t a r  
p e r m a n e c e  e n  e l  v i n o  y ,  a l  a ñ a d i r  e l  d e s t i l a d o ,  s e  e l e v a  e l  
c o n t e n i d o  a l c o h ó l i c o  a  a p r o x i m a d a m e n t e  1 9 - 2 2   % .  A n t e s  d e  
e m b o t e l l a r s e ,  e l  v i n o  c o n t i n ú a  m a d u r a n d o  e n  e s t o s  b a r r i l e s  d e  
r o b l e .

L a  r e g i ó n  d e l  D u e r o  e s t á  i n s c r i t a  e n  l a  l i s t a  d e l  P a t r i m o n i o  
M u n d i a l  d e  l a  U N E S C O .  E l  c e n t r o  s e  s i t ú a  e n  e l  r í o  D u e r o  y  l a  
c i u d a d  d e  T r á s - o s - M o n t e s .  L a  r e g i ó n  d e l  A l t o  D u e r o  s e  e n c u e n t r a  
j u n t o  a  l a  c i u d a d  d e  O p o r t o .  E s  u n a  z o n a  m u y  m o n t a ñ o s a  r o d e a d a  
d e  c o l i n a s  q u e  p r o t e g e n  l a  r e g i ó n  d e  l o s  v i e n t o s  h ú m e d o s  d e l  
A t l á n t i c o .  S e  c a r a c t e r i z a  p o r  i n v i e r n o s  f r í o s  y  v e r a n o s  c a l u r o s o s  y  
s e c o s .

D e s d e  s u s  i n i c i o s ,  l a  r e g i ó n  d e l  D u e r o  e s t u v o  e s t r e c h a m e n t e  
v i n c u l a d a  c o n  I n g l a t e r r a  y  s u s  r e l a c i o n e s  c o n  F r a n c i a  e n  e l  s i g l o  
X V I I .  I n g l a t e r r a  b o i c o t e ó  o  g r a v ó  c o n  i m p u e s t o s  e l  v i n o  f r a n c é s ,  
o f r e c i e n d o  v e n t a j a s  c o m e r c i a l e s  a  P o r t u g a l .  P r i v a d o s  d e  s u  a m a d o  
t i n t o ,  l o s  c o n s u m i d o r e s  i n g l e s e s  p r o n t o  s e  a c o s t u m b r a r o n  a l  s a b o r  
d e l  v i n o  d e  O p o r t o  d e  e s t a  r e g i ó n .  F i n a l m e n t e ,  l o s  v i n o s  d e l  D u e r o  
r e c i b i e r o n  s u  n o m b r e  p o r  e l  p u e r t o  d e s d e  e l  q u e  s e  e x p o r t a b a n .  
P a r a  p r o t e g e r  s u  c a l i d a d ,  l a  r e g i ó n  v i t i v i n í c o l a  d e l  D u e r o  s e  
d e l i m i t ó  e n  1 7 5 6 ,  s i e n d o  u n a  d e  l a s  p r i m e r a s  d e l  m u n d o .

E l  I n s t i t u t o  d e  V i n o s  d e l  D u e r o  y  d e  O p o r t o  ( I V D P  –  I n s t i t u t o  d o s  
V i n h o s  d o  D o u r o  e  P o r t o )  c l a s i f i c a  l o s  v i n o s  d e  O p o r t o  e n  d o s  
c a t e g o r í a s :  v i n o s  d e  O p o r t o  c o m u n e s  ( v a r i e d a d e s  c l á s i c a s  R u b y ,  
T a w n y  y  B l a n c o  –  T o u r i g a  N a c i o n a l ,  T i n t a  B a r r o c a ,  T o u r i g a  
F r a n c a ,  T i n t a  R o r i z )  y  C a t e g o r í a s  E s p e c i a l e s ,  q u e  i n c l u y e n  t o d a s  
l a s  d e m á s  v a r i e d a d e s .



V i n o  d e  O p o r t o  T a w n y
L o s  v i n o s  d e  O p o r t o  T a w n y  s e  e l a b o r a n  c o n  u v a s  t i n t a s  q u e  
m a d u r a n  e n  b a r r i l e s  d e  m a d e r a  m á s  p e q u e ñ o s  ( 2 2 5 – 4 0 0   l )  y  s e  
e x p o n e n  a  u n a  o x i d a c i ó n  y  e v a p o r a c i ó n  g r a d u a l .  E s t o  l e s  d a  u n  c o l o r  
d o r a d o - m a r r ó n .  L a  e x p o s i c i ó n  a l  o x í g e n o  a p o r t a  u n  s a b o r  “ a  n u e z ” ,  
a j u s t a d o  a l  p e r f i l  c l á s i c o  d e l  O p o r t o .  L o s  v i n o s  T a w n y  p u e d e n  s e r  
d u l c e s  o  s e m i s e c o s  y  s e  c o n s u m e n  g e n e r a l m e n t e  c o m o  v i n o s  d e  p o s t r e .

V i n o  d e  O p o r t o  R u b y
E l  v i n o  d e  O p o r t o  R u b y  e s  l a  v a r i e d a d  m á s  e c o n ó m i c a  y  e x t e n d i d a .
T r a s  l a  f e r m e n t a c i ó n ,  s e  a l m a c e n a  e n  d e p ó s i t o s  d e  h o r m i g ó n ,
m a d e r a  o  a c e r o  i n o x i d a b l e  p a r a  e v i t a r  l a  o x i d a c i ó n  y  m a n t e n e r  s u
c o l o r  r o j o  i n t e n s o .  E s t e  v i n o  s e  m e z c l a  p a r a  a j u s t a r s e  a l  e s t i l o  d e
l a  m a r c a  y  s e  c l a r i f i c a  y  f i l t r a  e n  f r í o  a n t e s  d e  e m b o t e l l a r l o .  N o
m e j o r a  c o n  l a  e d a d .

O p o r t o  B l a n c o
E l  O p o r t o  B l a n c o  s e  p r o d u c e  c o n  u v a s  b l a n c a s  y  p u e d e  e l a b o r a r s e
e n  u n a  a m p l i a  g a m a  d e  e s t i l o s .  L o s  O p o r t o s  b l a n c o s  c o m u n e s  s o n
e x c e l e n t e s  p a r a  c ó c t e l e s ,  m i e n t r a s  q u e  l o s  m á s  a ñ e j o s  s e  d i s f r u t a n
m e j o r  s o l o s ,  b i e n  f r í o s .  E x i s t e n  m u c h a s  v a r i e d a d e s ,  d e s d e  s e c o
h a s t a  m u y  d u l c e .  S i  l o s  v i n o s  b l a n c o s  e n v e j e c e n  m u c h o  t i e m p o  e n
b a r r i c a s  d e  m a d e r a ,  p u e d e n  o s c u r e c e r s e  y  r e s u l t a r  d i f í c i l
d i s t i n g u i r  v i s u a l m e n t e  s i  o r i g i n a l m e n t e  e r a n  t i n t o s  o  b l a n c o s .



T ipos  e spec ia le s  de  Opor to

C o l h e i t a ,  G a r r a f e i r a ,  R u b y  R e s e r v e  o  V i n t a g e ,  O p o r t o  r o s a d o ,  L a t e  B o t t l e d  
V i n t a g e  (L B V ) ,  Cr u s t e d  y Si n g l e  Qu i n t a .

S h e r r y
P r o v i e n e  d e  l a  v i b r a n t e  E s p a ñ a .  N o  t o d o s  l o s  v i n o s  e s p a ñ o l e s  s e  u s a n  
p a r a  S h e r r y .  D e b e n  p r o v e n i r  d e  u v a s  c u l t i v a d a s  c e r c a  d e  J e r e z  d e  l a  
F r o n t e r a ,  e n  e l  l l a m a d o  t r i á n g u l o  d e l  S h e r r y :  J e r e z  d e  l a  F r o n t e r a ,  
S a n l ú c a r  d e  B a r r a m e d a  y  E l  P u e r t o  d e  S a n t a  M a r í a .  S o l o  e l  v i n o  d e  
e s t a  r e g i ó n  p u e d e  d e n o m i n a r s e  S h e r r y .  E l  n o m b r e  S h e r r y  d e r i v a  d e  l a  
a n g l i c a n i z a c i ó n  d e  X e r e z .

V a r i e d a d e s  s e l e c c i o n a d a s

A u n q u e  hi s t ó r i c a m e n t e  se  el a b o r a b a  co n  má s  de  ci e n  va r i e d a d e s ,  ho y  se  
u s a n  pr i n c i p a l m e n t e  tr e s  uv a s  bl a n c a s .  La  má s  ex t e n d i d a  es  Pa l o m i n o ,  
b a s e  de  lo s  Sh e r r y s  se c o s .  Lo s  Sh e r r y s  du l c e s  se  el a b o r a n  pr i n c i p a l m e n t e  
c o n  Pe d r o  Xi m é n e z  y,  en  me n o r  me d i d a ,  co n  Mo s c a t e l .

C ó m o  s e  c o n v i e r t e  u n  v i n o  e n  S h e r r y

S e  r e q u i e r e n  d o s  p a s o s  c l a v e :  e n v e j e c i m i e n t o  ( m í n i m o  3  a ñ o s ,  
g e n e r a l m e n t e  m á s )  y  f o r t i f i c a c i ó n  c o n  d e s t i l a d o  f u e r t e ,  a l c a n z a n d o  u n  
1 5 – 2 2   %  d e  a l c o h o l  s e g ú n  l a  v a r i e d a d .



F i n o
E l  m á s  s e c o  y  c l a r o ,  c o n  1 – 2   g / l  d e  a z ú c a r  r e s i d u a l .

M a n z a n i l l a
S h e r r y  se c o  vi n c u l a d o  al  pu e r t o  de  Sa n l ú c a r ,  mu y  de l i c a d o .

A m o n t i l l a d o
C o l o r  a l g o  m á s  o s c u r o ,  a ú n  c o n s i d e r a d o  s e c o .

O l o r o s o
C o l o r  m a r r ó n  o s c u r o ,  s a b o r  r o b u s t o  y  c o m p l e j o ,  t o d a v í a  s e c o . 

P a l o  C o r t a d o
S i m i l a r  a l  O l o r o s o ,  f r e s c o  y  l i g e r a m e n t e  a  n u e z ,  s e c o .

M o s c a t e l
U v a s  s e c a d a s  a l  s o l ,  v i n o  d u l c e ,  c o l o r  m a r r ó n  o s c u r o .

P e d r o  X i m e n é z  ( P. X . ,  P X)
U v a s  d e  l a  m i s m a  v a r i e d a d ,  m u y  d u l c e ,  2 0 0 – 4 0 0 +   g / l  d e  a z ú c a r ,  c o l o r  m a r r ó n  
o s c u r o .

C r e a m
T o d o s  l o s  S h e r r y s  e n d u l z a d o s ,  g e n e r a l m e n t e  m e z c l a s  d e  O l o r o s o  y  P e d r o
X i m é n e z .

T i p o s  d e  S h e r r y



V e rmu t

O r i g i n a r i o  d e  F r a n c i a  o  I t a l i a ;  e l  n o m b r e  p r o v i e n e  d e l  
a l e m á n  W e r m u t  ( a j e n j o ) .  L o s  r o m a n o s  a ñ a d í a n  a j e n j o  a  
v i n o s  d u l c e s ,  c r e a n d o  e l  v e r m u t  a r o m a t i z a d o .  S e  e l a b o r a  c o n  
u n  v i n o  l i g e r o ,  p o c o  á c i d o ,  e n d u l z a d o  y  a r o m a t i z a d o  c o n  
m a c e r a c i ó n  a l c o h ó l i c a  d e  h i e r b a s  y  e s p e c i a s .  I n g r e d i e n t e  
e s e n c i a l :  a j e n j o ;  o t r o s :  c a n e l a ,  c l a v o ,  h i s o p o ,  l ú p u l o ,  h i n o j o ,  
c a r d a m o m o ,  a n g é l i c a .  A l c o h o l :  1 5 – 1 8   % .  S e g ú n  e l  a z ú c a r :  e x t r a  
s e c o  ( e x t r a - d r y ) ,  s e c o  ( d r y )  o  d u l c e  ( b i a n c o ) .  A d e m á s  d e l  b l a n c o  
( b l a n c o ) ,  t a m b i é n  e x i s t e  r o s a d o  ( r o s é / r o s a t o )  y  r o j o  ( r o s s o ) .  
A n t o n i o  B e n e d e t t o  C a r p a n o ,  e n  T u r í n  ( 1 7 8 6 ) ,  c r e ó  u n o  d e  l o s  
p r i m e r o s  v e r m u t s  m o d e r n o s .



V i n o s  f o r t i f i c a d o s

L o s  v i n o s  f o r t i f i c a d o s  r e p r e s e n t a n  u n  m u n d o  ú n i c o  
d e  s a b o r e s ,  a r o m a s  y  t r a d i c i o n e s ,  m e r e c i e n d o  s u  
l u g a r  n o  s o l o  e n  l a  b o d e g a  s i n o  t a m b i é n  e n  l a  
m e s a .  Y a  s e a  u n  e l e g a n t e  O p o r t o ,  u n  a r o m á t i c o  
S h e r r y  o  u n a  c o m p l e j a  M a d e i r a ,  e s t o s  v i n o s  o f r e c e n  
u n a  e x p e r i e n c i a  q u e  t r a s c i e n d e  l a s  c a t e g o r í a s  
h a b i t u a l e s .  G r a c i a s  a  s u  m é t o d o  d e  e l a b o r a c i ó n ,  
m a y o r  g r a d u a c i ó n  a l c o h ó l i c a  y  l a r g a  c o n s e r v a c i ó n ,  
s o n  i d e a l e s  p a r a  p o s t r e s ,  q u e s o s  o  c o m o  a p e r i t i v o  o  
d i g e s t i v o .




